»Etwas Angst hat
man schon

Stefan Hartmann tiber die Selbststindigkeit

Stefan Hartmann ist
Inhaber und Kichen-
chef im Hartmanns
Restaurant in Berlin-
Kreuzberg

» Wie flihilt man sich nach einer Woche
Selbststindigheir, und wie liuft es?
Hartmann: Ich bin noch gar nicht zur
Ruhe gekommen. Aber ich fithle mich
gut und das Geschift ist klasse ange-
laufen. Es hitte ja nichts Schlimmeres
geben konnen, als wenn wir an den
ersten Tagen nur mit xwei, drei Gasten
hier gesessen hitten.

¥ Kewre Angst vor dem Risiko?
Hartmanm: Etwas Angst vor dem Risi-
ko hat man schon, aber ich habe im-
mer nur in Restaurants gearbeitet, de-
nen ¢ gut ging. Deshalb hilt sich die
Angst in Grenzen und ich bin optimis-
tisch. Aber sonst darf man es auch gar
nicht machen.

» Haben Sie keine Bedenken wegen der
Kreuzberger Lage? Der michste Pro-
blemkiez 15t ja nicht gerade fern,
Hartmann: Schon im ,Jolesch™ hatten
wir nur rund 10 Prozent Kreuzberger
(iste, der Reste reiste aus anderen Be-
zirken an. Ich glaube, wenn man in
Berlin etwas Gutes macht, spielt die
Lage kaum eine Rolle.

¥ Si¢ waren bei Josef Viehauser im ,Le
Canard™ in Hamburg, bei Jaques Maxi-
mrin i L Maximin® in Vence oder bei
Kolja Kleeberg in Berlin im ,Vau®, Hat
Berlin Top-Kochen keime arstindigen
Angestellten-Jobs mehr zu bieten?
Hartmann: Nachdem ich vergange-
nen Sommer im ,Jolesch® in Berlin
aufgehdrt habe, hat s schon einige in-
teressante Gespriche gegeben. Aber ei-
gentlich war da die Entscheidung,
mich selbststandig zu machen, bereits
gefallen. Im Hinterkopf hatte ich die
Idee schon Linger.

» Was war ausschlaggebend dafilr?
Hartmann: Ich habe niemanden ge-
funden, der mein Konzept mitmachen
wollte. Entweder sollte es gleich in
Richtung Sternekiiche gehen, nur die
besten Produkte und sehr aufwindig.
Aber das finde ich etwas berzogen.
Oder aber es war mir dann vom Kii-
chenkonzept auf zu kleiner Flamme.

» Unid wo soll ex bei Ihnen hingehen?
Hartmann: Ich liche eine kreative,
aber sehr klare Linie. Ich spiele nicht
mit dem Essen, das Produkt muss fiir
sich sprechen. Das Gericht sollte auch
nicht zu kompliziert sein, der Gast
nicht erschlagen werden. Zudem
michte ich zweigleisig fahren, weil ich
das selber gern mag. Deshalb gibt es
neben dem Gourmet-Menih und der
Gourmet-Karte auch Hartmanns klas-
sische Karte, eine Art verfeinerte
Hausmannskost.

» Kinnen Sie Beispiele nennen?
Hartmann: Ich schmore sehr gern,
und der Gast soll bei mir etwa auBer
~Gebratener Rochenfligel auf geriiu-
chertem  Blumenkohlpiiree mit Ka-
pern und grinem Spargel” auch eine
ordentliche Roulade oder einen ge-
schmorten Kalbstafelspitz bekommen.
MNatiirlich in Top-Qualitit. Der Gast
kann auf diese Weise beides auspro-
bieren, und bisher funktioniert das zu-
sammen auch sehr gut, Wiederho-
lungstiiter” haben schon aus beiden
Karten bestellt.

» Stiren die Giste sich nicht davan,
dass das Harlmanns quasi ein Nichi-
raucher-Restaurant ist?
Hartmann: Erstaunlicherweise gab es
bisher iiberhaupt keine Probleme da-
mit. Selbst ich als Raucher finde das
inzwischen gut. Immerhin gibt ¢s
noch vorn am Eingang den kleinen,
gemiitlichen Raucher-Lounge-Bereich.
Sollte jedoch eine gesetzliche Regelung
kommen, bin ich eindeutig im Viarteil,
da ich nicht umstellen muss. Ich habe
gleich so erdfinet.
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