GOLDENE ZEITEN FUR KREUZBERG

Ein Beispiel dafur, wie man ein Souterrain mil junger Lebenskultur
fiillt, ist dieses Gewdlbe mit rohen Backsieinen, weil getinchiten
Wanden und brillant inszenierter Tischkultur, Die Flammen des of-
fenen Kamins bilden eine perfekte Symbiose zu Arbeiten des da-
nischen Installationskinstlers Jeppea Hein. Die lounge glanzt durch
ein mit Schrauben komponiertes Geza-Csizmazia-foto im Stil ei-
nes Triptychons. Stefan Hartmann Oberzeugl mit einer kreativ
deutsch-mediterranen Kiiche aus Bio- und Umlandsprodukren.
Serviert wird Puristisches, das man kaum besser machen kann:
ehwa Calomaretti mit Kabeljau-Brandade oder Birmenstrudel mit
Mougatmaousse. Spannend auch seine ldeen zum Thema Ente:
‘Gebratene Stopfleber mit Kumaquats und Plefferkaramel oder als
Consommé mit roschen Pilzsackehen sorgen fir Hochgenuss om
kulinarischen Firmament der Hauptstadt. Ingo Beck
Hartmanns Restaurant: FichlestraBe 31, 109467 Barlin (Kreuzberg), Tel. (030]

&1 20 10 03. Offen: Mo-5a von 18-24 Uhr. wwnwharimanns-restavrant.de



