BERLIN

Hartmanns™: Zur Ginselebermousse
hirt man in Kreuzherg Edith Piaf
lein, fein, unpriitentits, professionell und
vor allem gut = Stefan Hartmann hat mit
seinem neven Restaurant mitten im leben-
digen Kreuzberg den Nerv der Berliner ge-
troffen, Weil getinchte Winde, roher
Backstein, aufwendig eingedeckie Tische
und im Hintergrund Chansons von Edith
Piaf. Am schinsten sitzt man am Kamin,
bei gutem Wetter im Vorgarten.

Gelernt hat Stefan Hartmann ber Josef
Viehhavser im . Le Canard™ in Hamburg,
war bei Jacques Maximin im franzdsischen
Vence und als Souschef in Kolja Kleebergs
VALY, Zuletzt hat er Kreuzbergs Szene-
Osterreicher ,Jolesch™ in Schuss gebrachr.
Jetzl zeigl er unter eigener Regie, was er
kann und beeindruckt mit einer recht krea-

tiven deutsch-mediterranen Kiiche mit vie-
len Bioprodukten und Erzeugnissen aus
dem Umland. Gelungen war dic Ginse-
lebermousse auf einem ausgezeichnelen
Waldorfsalat mit Krokant, Apfel und
Brioche. Ebenso gut waren gebratenes und
geschmortes Miiritz-Lamm mit Oliven-
Gnocchi und feinem Rahmspinat. Das kist-
liche Finale bildete Nougat-pamnna-cotta
mit Balsamico-Eis und Feigen.

59 Gewiichse aus Deutschland, Oster-
reich, Italien und der Schweiz stehen auf
der Weinkarte, Stefan Elfenbein
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