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Rendsburger kocht

sich an die Spitze

Lob von Wolfram Siebeck fiir Stefan Hartmann

Rendshurg/su - Ein junger
Rendsburger macht in der
Bundeshauptstadt von sich
reden: Der 30-jahrige Spit-
zenkoch Stefan Hartmann
hat Wolfram Siebeck, den
Papst der deutschen Res-
taurant-Kritiker, bei seiner
Tour durch Berlin so beein-
druckt, dass er sich in der
»Zeit“ mit folgenden Zeilen
iiber seinen Besuch in dem
erst im Februar erdffneten

Restaurant ,Hartmanns®
geduRert hat:
,Die groRte Uberra-

schung eilebte ich diesmal
in Kreuzberg. Noch vor we-
nigen Jahren war dieser
Stadtteil fast schon eine No-
go-Area (...). In der Fichte-
stralle kocht in einem wei-
Ren Kellerlokal ein junger
Mann, der das Zeug hat,
bald zu Berlins Besten zu
gehoren. Stefan Hartmann
heift er, und sein Stil erin-
nert mich an die Anfinge
von Tim Raue, der heute im
,Restaurant 44° zu Berlins
SpitzenkGchen gehort.
Hartmanns Drang zur Ver-
feinerung ist total, sein An-
spruch an die Produkte un-
barmherzig. Seine Gerichte
sind gradlinig, schmucklos,
klar, modern. Man sieht es,
und man schmeckt es. Ja,
dasist eine weiterentwickel-
te Feinschmeckerkiiche.

Siebecklobtvor allem den
»lockeren und saftigen Palf-
fyknodel (eine Wiener Spe-
zialitat, die selten gelingt)“.
Der Gourmet hat sein Menii
im ,Hartmanns*“ offensicht-
lich genossen: ,Das alles
war technisch perfekt und
untadelig gewlirzt.“ Ledig-
lich das Zwetschgenmus
zum Dessert-war, wie Sieb-
eck bemerkt, fiir seinen Ge-
schmack zu stiff. Doch: ,Fiir
ein neues Restaurant ist das
eine hervorragende Bilanz.
Jetzt muss der Kiichenchef
halten, was dieser grandiose
Anfang verspricht.“

Stefan Hartmann ist ge-

Vielversprechendes Talent:
Stefan Hartmann kocht in Berlin.

biirtiger Rendsburger und
hat sich nach der Mittleren
Reife an der Christian-
Timm-Realschule zunichst
als Austauschschiiler in den
USA umgesehen, bevor er
seine Kochlehre im Conti-
Hansa in Kiel absolvierte.
Die Gourmet-Kiiche lernte
Hartmann im ,Le Canard“
beim Hamburger Sterne-
koch Josef Viehhauser ken-
nen, der ihn nach Los Ange-
les weiter empfahl, wo der
Rendsburger in Hollywood
zahlreiche Stars von Film
und Fernsehen personlich
bekochte. In Stidfrankreich
verfeinerte er seine Koch-
kunst weiter, um dann in
Berlin — unter anderem im
LV am Gendarmenmarkt —
seine wachsende Fange-
meinde mit fantasievollen
Gerichten zu begeistern.

Im Februar hat der 30-
Jahrige mit dem Restaurant
,Hartmanns“ in Kreuzberg
den Schritt in die Selbst-
standigkeit gewagt. Dass
dieser Anfang von Wolfram
Siebeck so wohlwollend be-
gleitet wird, ist ein grofer
Ansporn fiir den jungen K-
chenchef Stefan Hartmann
—und gleichzeitig eine grof3-
artige Empfehlung fiir alle
Berlin-Reisenden aus der
Region Rendsburg.

Restaurant ,Hartmanns®,
Berlin-Kreuzberg, Fichte-
straRe 31, ® 030/61201003.



