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kneipe, Aber: In der Kikche wird Wunder-
Dares geraubery. Eaie 1allé Frsthioppe zum
Beispied, Salabe, =0 frsch und knackg und
mit selbsigemachtem Dressing — genau
richtig. Also: Hackesche Hofe gucken und
dann ab ins alte Europa® (Gipsstrafe 11,
wwwAltesEuropa.com).

Einen Hinterhof der ganz besonderen Ar
finden sie, wenn Sie —vor dem Essen im
e.b.aholfmann — kurz abbiegen. In Rieh-
mers Holgarten — das ist Mistshawshau
der groBblrgerlichen Art. Einfach mal
gucken gehen, Sie fihlen sich in eine an-
dere Well versetzi_ 20 vier- und fanige-
schossige Hawser gruppieren sich hier um
gartnerisch gestaliete Hofe, die eine In-
nensirale verhindel

Und noch’'n Restaurant!

Wie das Leben so spielt; Da sitzt man im
e lahaflmann™ mit Thomas Kurt 2u-
sarmmen = und Stefan Hartmann kommi
rein. Der hat (HARTMARNS" = logischer
welse ein Restaurant - endffnet = und im
Vordeld musste = derweil seine Kilche noch
Baustelle war = ein Sick Flewsch mannier
werden, Also: Kallegen-Kuche. Wir kamen
ing Gesprach — und klnnen Ihnen hewte
Hartmanns Restaurant™ nur warmstens
ans Herz legen!

Das Restaurant HARTMANN: liegt inmit-
ten von Berlin-Krewrherg. Ein gewalbear-
e Saulerrain-Restaurant, das auf die
perfekie Michung van Gemitlichkel und
exdierm Schick setzq — und Platz for 70 Per-
sonen beaeted [fur kleine Feierm gibt’s nach
ainen Baum e 16 Persenen], Fraigelegte
Mauersteane im Eingangsberesch (die Lob-
by, st duch einzger Raucher bereichl], war-
me Mahaghoni-Holzidne und cremelars
bene Wande verleshen dem HARTMAKNS
ein besonderes Flair, das durch authenti-
sche Kunst, die die Wande schmiicki, be-
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Hinsatzen, wohitlihlen, erreben:
ken MARTRAUARME scialfen Sl das!

sonders viel Atmasphare bekpmmt.

Ebenso siitsicher wie das Ambiente geslal-
tet Stefan Hartmann seine Spesekarte; Mit
emner dusalen Speisekane will er Gaste ver-
schiedener Geschmackskliented In seinem
Begtauram versinen und news Akzente set-
zen, Sein Ruf als ambitionierter und ideen-
rescher Koch siellt &r auch im HARTMANN:
witder unter Bewets und will mit einer auf-
wendigen wie puristischen Kache simifiche
Geschmadker beeindnucken: Eine klasssche
Karie mit beliebter Hausmannskost lisst al-
le Herzen hiher schlagen, die Rinderroula-
den, Talelspitz und sarsonale Kstlichkeiten
wie Ente, Hirsch und Spargelgemise auf
hettchstern Miveau lieben Ein wechselndes
B-Gange-Gourmetment wird all pene ver
zaishern, die die gehobene Kiche schitnen
ungd sich auf kulinarischer Eoen gerne dber-
raschen lassen, Die ebenfalls wechselndie
Gourmes-Kare mit verschiedenen Vor-, 2wi-
scheit ind Hauptspesen und Dessents wird
dann wirklich keing Wilnsche mehr offen
laseen und die Giste ansprechen, die sich
gerne ihr Mend selbst rusammensteiien. Die
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st — zum Batspiel von Jeppe Hen
unid Géza Cslzmazia — bageilet Ske baim Essan
i FLART BLARM M=

Weine kammen aus Deutschland, Osteneich,
italien und der Schyweiz. (HARTMANMS RE-
STAURANT, FichisstraBe 31, 10967 Berlin-
Kreuzberg, Tel: +3% (0130 - 61 2001003, Fax:
+49 (0430 - 61 20 13 B0, Mo - %a 180 bis
24:00 Lihr)

Das PURER GENUSS-Team hat nicht die
Hot-Spols bisucht, hat nicht auf den Spu-
ren von Reisellhrern Insderipps erkun-
det. Mein, alles fein selbsi erarbeitet. Und
genay das emplehlen wir thnen auch, Falls
sip aber doch einen Reisefihrer benutoen
(ist ja okay!), und der empfichit thnen
LLurry 36° am Mehringdamm 36 als beste
Currywurst-Bude von Berlin: Testen Siees
girne = wir taten &5 auch (per Zufall, weil
dran vorbel gelaufen], Aber erstens ist die
Currywursd dann auch wieder nichi so dol-
Ie und Fwertens zatilen Sie unbedingt the
Wechselgeld von den  freundlichen
Curmpwurst-Bratern nachd

Berdin: eine Reise wert! Leider hatten wir
nur sweizinhalb Tage. Aber selbst die wa-

ren phantastsch) Also: Mecwne hin!



